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Rezepte für 4 Liter: 
 

 
 
         Heidelbeer  
                                                                    

       880g  Zucker 
       100g    Sherbet 
       400g       Heidelbeer Fruchtpulver  
       160g   Glucose 
         80g   Magermilch 
  340ccm   Milch 
2700ccm   Wasser 
           5g   Fruchtsäure 
         20g   Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
 
 

                   Banane 
 

                      880g      Zucker 
                      100g      Sherbet 
                     100g     Banane Fruchtpulver 
                          60g     Banane A-Serie 30g-Ware * 
                     160g     Glucose 
                          80g    Magermilch 
          340ccm    Milch 
       2700ccm    Wasser 
                          6       reife Bananen 
                           5g     Fruchtsäure 
                            20g     Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
* Nur zusätzlich Verstärkung, kann auch entfallen. 
 

        Erdbeer 
    

          880g         Zucker 
   100g Sherbet 
    200g Erdbeer Fruchtpulver 
   160g Glucose 
   80g Magermilch 
   340ccm Milch 
   2700ccm Wasser 
    400g Erdbeer TK Ware 
   5g Fruchtsäure 
   20g Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
 
Bei den Rezepturen kann die Magermilch entfallen und die Glucose durch 80 g Zucker ersetzt werden. 

 
Für ein nicht so kaltes Fruchteis zu erzielen, verwenden Sie 152k 6g / Liter. 
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Rezepte für 4 Liter:Rezepte für 4 Liter:Rezepte für 4 Liter:Rezepte für 4 Liter:    
 
 
 

                  Himbeer 
    

 880g    Zucker 
   100g     Sherbet 
    240g     Himbeer Fruchtpulver 
   160g     Glucose 
   80g     Magermilch 
   340ccm     Milch 
   2700ccm     Wasser 
    5g     Fruchtsäure 
   20g     Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
     
 
 
                 Mango 
   

 880g  Zucker 
 100g  Sherbet 
  40g  Mango A-Serie 30g-Ware 
 160g  Glucose 
 80g  Magermilch 
 370ccm  Milch 
 2920ccm  Wasser 
  840g  Mango Fruchtmark 
 5g  Fruchtsäure 
              20g Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
  
 
 

                                                                  Zitrone Nr. 160 
    

                                                                     880g      Zucker 
                                                                           100g      Sherbet 
                                                                           200g       Zitronen Fruchtpulver 160 
                                                                                      oder 120g       Zitronen Fruchtpulver Spezial 
                                                                           160g       Glucose 
                                                                             80g      Magermilch 
                                                                      340ccm       Milch 
                                                                    2700ccm       Wasser 
                                                                            20g         Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
 
 
 
 
 
 
Bei den Rezepturen  kann die Magermilch entfallen und die Glucose durch 80 g Zucker ersetzt werden. 

 
Für ein nicht so kaltes Fruchteis zu erzielen, verwenden Sie 152k 6g / Liter. 
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Rezepte für 4 Liter: 

 
 
 
                                                                                             Melone 
   

    880g Zucker 
    100g Sherbet 
    100g Melone A-Serie 30g-Ware 

 800g Melone passiert, Pulpe o. TK-Ware 
    160g Glucose 
    80g Magermilch 
    370ccm Milch 
    2200ccm Wasser 
    5g Fruchtsäure 
    20g Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
 
  
 

 
 
 
            Blutorange 
 

 880g   Zucker 
 100g   Sherbet 
 200g   Blutorange Fruchtpulver 
 160g   Glucose 
 80g   Magermilch 
 340ccm   Milch 
 2700ccm   Wasser 
 5g   Fruchtsäure 
 20g  Emulgatorpaste in Eismaschine geben 

 
 
                                                                                      Aprikose 
 

    100g   Sherbet 
    880g   Zucker 
    320g   Aprikose Fruchtpulver 
     160g   Glucose 
     80g   Magermilch 
                                                                      340ccm   Milch 
                                                                    2700ccm   Wasser 
    5g   Fruchtsäure 
      20g   Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
 
 
 
Bei den Rezepturen kann die Magermilch entfallen und die Glucose durch 80 g Zucker ersetzt werden. 

 
Für ein nicht so kaltes Fruchteis zu erzielen, verwenden Sie 152k 6g / Liter. 
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Rezepte für 4 Liter: 
 
 
 

                       Schwarze Johannisbeer  
   

   880g   Zucker 
   100g   Sherbet 
    320g   Schw.Johannisbeer Fruchtpulver 
   160g   Glucose 
     80g   Magermilch 
   340ccm   Milch 
   2700ccm   Wasser 
   5g   Fruchtsäure 
   20g   Emulgatorpaste in Eismaschine geben 

 
 
                                                                                           Apfelsine 
 

    880g   Zucker 
    100g   Sherbet 
    200g   Apfelsine Fruchtpulver  
    160g   Glucose 
    80g   Magermilch 
    340ccm   Milch 
    2700ccm   Wasser 
    5g   Fruchtsäure 
    20g   Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
 
 

 
  
 
 
                           Caipirinha  
   

                          880g          Zucker 
                          100g          Sherbet 
                     340ccm          Milch 
                             80g         Magermilch 
                           160g         Glucose 
                           200g         Caipirinha Fruchtpulver 
                    2700ccm         Wasser 
                           150g          Zitronat  
                             20g         Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
 
 
 
 
Bei den Rezepturen kann die Magermilch entfallen und die Glucose durch 80 g Zucker ersetzt werden. 

 
Für ein nicht so kaltes Fruchteis zu erzielen, verwenden Sie 152k 6g / Liter. 
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Rezepte für 4 Liter: 
 
 
 
                                                                 Mandarine 
    

   880g   Zucker 
   100g   Sherbet 
   200g   Mandarine Fruchtpulver 
   160g   Glucose 
   80g   Magermilch 
   340ccm   Milch 
   2700ccm   Wasser 
   5g   Fruchtsäure 
   20g   Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
 
 
 
                                                                                   Multivitamin 
   

        880g    Zucker 
        100g    Sherbet 
        200g    Multivitamin Fruchtpulver 
        160g    Glucose 
          80g    Magermilch 
                                                              340ccm    Milch 
                                                                  2700ccm    Wasser 
    5g    Fruchtsäure 
    20g    Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
 
 
 
                                  Ananas 
    

  880g         Zucker 
  100g         Sherbet 
  400g         Ananas Fruchtpulver 
  160g         Glucose 
    80g         Magermilch 
                            340ccm         Milch 
                          2700ccm         Wasser 
                                     5g         Fruchtsäure 
                                   20g         Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
 
 
 
 
 
 
 
Bei den Rezepturen kann die Magermilch entfallen und die Glucose durch 80 g Zucker ersetzt werden. 

 
Für ein nicht so kaltes Fruchteis zu erzielen, verwenden Sie 152k 6g / Liter. 
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     Golden-Kiwi   
  
         880g   Zucker 
        100g   Sherbet 
     120g   Golden-Kiwi A-Serie 30g-Ware 
         160g   Glucose 
             80g   Magermilch 
   800g   passierte Kiwi (grün oder gelb) 
                 340ccm   Milch  
               2700ccm   Wasser 
                          5g   Fruchtsäure 
                         20g   Emulgatorpaste in Eismaschine geben
  
 

 

Rezepte für 4 Liter: 

 
 
 
               Kiwi  
 

       880g              Zucker 
       100g   Sherbet 
       400g   Kiwi Fruchtpulver 
       160g   Glucose 
         80g   Magermilch 
   340ccm   Milch 
 2700ccm   Wasser 
           5g   Fruchtsäure 
         20g   Emulgatorpaste in Eismaschine geben   
 
 
 
                                               
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
  
 
 
 
                 Waldfrucht  
    
   880g    Zucker 
   100g    Sherbet 
   400g    Waldfrucht Fruchtpulver 
   160g    Glucose 
     80g    Magermilch 
        340ccm    Milch 
       2700ccm    Wasser 
       5g    Fruchtsäure 
     20g    Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
 

 
 
 
 
Bei den Rezepturen kann die Magermilch entfallen und die Glucose durch 80 g Zucker ersetzt werden. 

 
Für ein nicht so kaltes Fruchteis zu erzielen, verwenden Sie 152k 6g / Liter. 
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Rezepte für 4 Liter: 

 
 
 
                                                                             Sauerkirsch 
    
                                                                             880g          Zucker 
                                                                                    100g          Sherbet 
                                                                                    400g          Sauerkirsch Fruchtpulver 
                                                                                    160g          Glucose 
                                                                                      80g         Magermilch 
                                                                               340ccm         Milch 
                                                                             2700ccm         Wasser 
     5g          Fruchtsäure 
                                                                      20g          Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
 
 
 
                            Exotic-Fruit  
                            (Cashew-Apfel) 
 

                           880g          Zucker 
                           100g          Sherbet 
                           320g         Cashew-Apfel Fruchtpulver 
                           160g         Glucose 
                             80g         Magermilch 
                      340ccm         Milch 
                     2700ccm        Wasser 
                                5g        Fruchtsäure 
                              20g       Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
                                       
 
 
 
 
                                                                                  Cola-Zitrone 
 
                                                                                        880g            Zucker 
                                                                                        100g            Sherbet 
                                                                                        320g            Cola-Zitronen Pulver 
                                                                                        160g            Glucose 
                                                                                          80g            Magermilch 
                                                                                    340ccm            Milch 
                                                                                  2700ccm            Wasser 
                                                                                            20g            Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
 
 
 
 
 
Bei den Rezepturen kann die Magermilch entfallen und die Glucose durch 80 g Zucker ersetzt werden. 

 
Für ein nicht so kaltes Fruchteis zu erzielen, verwenden Sie 152k 6g / Liter. 
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Rezepte für 4 Liter: 
 
 
 

                                                            Rosa Pampelmuse 
 
   880g   Zucker 
   100g   Sherbet 
    200g   Rosa Pampelmuse Fruchtpulver 
   160g   Glucose 
   80g   Magermilch 
                                           340ccm    Milch 
                                          2700ccm   Wasser 
   5g   Fruchtsäure 
   20g   Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
 
 
 
                                  Pfirsich  
 
   880g   Zucker 
 100g   Sherbet 
   320g   Pfirsich Fruchtpulver 
   160g   Glucose 
   80g   Magermilch 
   340ccm   Milch 
   2700ccm   Wasser 
   5g   Fruchtsäure 
   20g   Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
 

 
 
                                                                                      Maracuja 
 
                                                                                     880g          Zucker 
                                                                                             100g           Sherbet 
                                                                                             320g          Maracuja Fruchtpulver 
                                                                                             160g          Glucose 
                                                                                               80g          Magermilch 
                                                                                        340ccm          Milch 
                                                                                      2700ccm          Wasser 
                                                                                               20g          Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
                          
 
 
 
 
 
Bei den Rezepturen kann die Magermilch entfallen und die Glucose durch 80 g Zucker ersetzt werden. 

 
Für ein nicht so kaltes Fruchteis zu erzielen, verwenden Sie 152k 6g / Liter. 
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Rezepte für 4 Liter: 
 

 
 
 
                   Grüner Apfel 
 
  880g          Zucker 
  100g          Sherbet 
  240g          Grüner Apfel Fruchtpulver 
    60g          Grüner Apfel A-Serie 30g-Ware * 
  160g          Glucose 
    80g          Magermilch 
                300ccm          Milch 
              2300ccm          Wasser 
   400g         Apfelmus 
     10g         Fruchtsäure 
     20g        Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
* Nur zusätzlich Verstärkung, kann auch entfallen.  
 
 
                
                                                                                   Cola – Kirsch 
 
                                                                                            880g         Zucker 
                                                                                            100g         Sherbet 
                                                                                            120g         Cola-Kirsch Pulver 
                                                                                            160g         Glucose 
                                                                                              80g         Magermilch 
                                                                                       340ccm         Milch 
                                                                                     2700ccm         Wasser 
                                                                                               20g         Emulgatorpaste in Eismaschine geben 
 
 
 
     Cola – weiß  und braun  
 
             880g      Zucker 
            100g       Sherbet 
             120g      Cola-weiß 
             160g      Glucose 
               80g      Magermilch 
        340ccm       Milch 
      2700ccm      Wasser 
                       20g     Emulgatorpaste in Eismaschine geben 

(um ein braunes Eis zu bekommen mischen 
Sie 2,5 gr. – 3 gr. / Ltr. Kakao unter) 

 
 
 
Bei den Rezepturen kann die Magermilch entfallen und die Glucose durch 80 g Zucker ersetzt werden. 

 
Für ein nicht so kaltes Fruchteis zu erzielen, verwenden Sie 152k 6g / Liter. 

Mischen Sie Ihre gewünschte 
Geschmacksrichtung selbst 

wie z. B. 
- Cola Vanille 
- Cola Orange  
- Cola ect. 


